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Gandesa celebra del 29 d’octubre a l’1 de novembre la Festa del Vi,                         
el principal aparador comarcal dels vins de la Denominació d’Origen Terra 
Alta.   Un esdeveniment que enguany arriba a la seua 34a edició, després 
del parèntesi del 2020 provocat per la pandèmia de COVID.
D’aquesta manera, la capital de la Terra Alta recupera l’esdeveniment més 
emblemàtic de promoció dels seus vins, amb actes com ara la Nit de les 
Garnatxes al Celler Cooperatiu, la Mostra de Vins amb presència de gaire-
bé la totalitat de cellers de la comarca, la popular Festa de la  Clotxa,  a més 
de jornades tècniques destinades als professionals del sector.
Enguany, la Comissió Organitzadora ha volgut recuperar la majoria         
d’actes que se celebren tradicionalment durant la Festa del Vi, aprofitant 
la remissió de la pandèmia i els elevats índexs de vacunació entre la ciu-
tadania a Catalunya. No obstant això, es prendran les mesures oportunes 
d’aforament i distàncies per evitar contagis, sempre tenint en compte les 
recomanacions de les autoritats sanitàries.
Recordem que la Comissió Organitzadora la integren el Celler Coopera-
tiu de Gandesa, l’Ajuntament de Gandesa, la Societat Unió Gandesana i el 
Consell Regulador de la Denominació d’Origen Terra Alta.

“Després de l’edició limitada que vàrem tenir l’any passat, enguany totes 
les entitats implicades hem volgut recuperar aquesta Festa en la seua in-
tegritat. Una festa que representa el millor que tenim a la nostra comar-
ca, els nostres vins amb Denominació d’Origen i amb la varietat Garnatxa 
Blanca com a màxim exponent.

Per a més informació podeu consultar la web www.festadelvi.cat i a les di-
ferents xarxes socials (Facebook, Instagram, Twitter) s’aniran incloent les 
darreres novetats i notícies sobre la celebració, com ara l’agenda d’actes i 
la compra d’entrades per a la Nit de les Garnatxes.

Comissió organitzadora de la festa del vi 2021

34a EDICIÓ FESTA DEL VI GANDESA



SALUTACIÓ

Soc d’Horta. Del que ara és un barri de Barcelona 
i anys enrere, quan era una vila, es deia Sant Joan 
d’Horta. Potser per això, cada cop que visito Hor-
ta de Sant Joan penso en el meu capicua preferit: 
“Català a l’atac!” Aital palíndrom sempre em recor-
da un sant miracler que, tot i haver nascut a San-
ta Coloma de Farners, va estar-se dotze anys a la    
Terra Alta i hi ha deixat petja: Sant Salvador.

Nascut l’any 1520 amb el nom de Salvador Pladevall i Bien, va viure a Horta 
de 1547 a 1559, fins al punt d’haver passat a la història com Sant Salvador 
d’Horta. Entre els seus miracles més divulgats, n’hi ha un de llegendari que 
té una relació directa amb el capicua lingüístic “català a l’atac”. Com que la 
seva fama de miracler havia ultrapassat els límits de la comarca, no era 
estrany que vinguessin a veure’l gent de contrades ben llunyanes. Un dia 
se li va presentar un matrimoni vingut de les Castelles per demanar-li que 
guarís la seva filla, sordmuda de naixement. El futur sant va exercir el seu 
poder transformador i la noia es va posar a parlar tot seguit.

Tot van ser flors i violes fins que els pares es van adonar, afligits, que no 
l’entenien perquè la noia parlava… en català! La resposta del miracler va ser 
impecable. Els va dir que la nena parlava en català perquè eren a Catalunya, 
però que tan bon punt tornessin a la seva terra, parlaria en castellà. Tant 
de bo els conflictes lingüístics fossin de tan bon arranjar. Per cert, que Sant 
Salvador d’Horta va morir a Sardenya, el seu cos incorrupte descansa a Cà-
ller i el cor molt a prop de Sàsser.

Pàgina web oficial de la Festa del Vi de Gandesa
www.festadelvi.cat

Consell Regulador DO “Terra Alta”
977 42 12 78 raquel@doterraalta.cat

Comissió Organitzadora Festa del Vi a Gandesa
info@festadelvi.cat

Festa del Vi Gandesa @festadelvi
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DILLUNS, 25 D’OCTUBRE

12:00h  Jornada Professional 
Showroom de cellers per a professionals (restauració, premsa i prescripció) en format 
missió inversa, en la que seria la primera jornada professional presencial després de la 
pandèmia.
Lloc: Església del Poble Vell de Corbera d’Ebre
Horari: de 12 a 14h i, a partir de les 14h, es servirà un dinar-maridatge 
Accés amb invitació i/o inscripció produccio@pcats-comunicacio.com ó 93419 4248 

DIJOUS, 28 D’OCTUBRE

11:00h Jornada tècnica DO Terra Alta
La ja tradicional jornada tècnica del consell regulador (adreçada a cellers, viticultors/es 
i entitats i patrocinadors) recupera també la presencialitat en una sessió que proposem 
estigui dedicada a dos temes principals:
•Ajudes del fons next generation per al sector del vi
•Mercats exteriors i exportació en el post-COVID: oportunitats i riscos.
Tot i que es formula en format presencial, la sessió comptarà amb retransmissió en directe 
al canal de youtube de la DO.
Lloc: Celler Figueres (Gandesa)
Horari: d’ 11 a 14 hores.
Inscripcions: produccio@pcats-comunicacio.com ó 93419 4248

18:00 a 21:00h Mostra de vins amb DO “Terra Alta”
Una mostra que torna amb més força que mai per consolidar-se i donar la possibilitat de 
tastar els vins de la Denominació d’Origen Terra Alta. 
Durant aquest acte es farà la presentació de la ‘Ruta del Vi’ de la DO Terra Alta, creada pel 
Consell Regulador de la Denominació d’Origen.
Lloc: Carpa a la Rambla de la Democràcia 

18:30h Inauguració de la 34a Festa del Vi
Al Pati de les Escoles Velles es procedirà a l’acte d’inauguració de la 34a Festa del Vi de 
Gandesa-Mostra de Vins de la Terra Alta. S’iniciarà amb un tall de cinta i un recorregut per 
la Mostra per part de les autoritats presents. L’acte serà presidit per la Directora General 
l’Incavi (Institut Català de la Vinya i el Vi), Alba Balcells. Després dels parlaments, tindrà lloc 
el pregó que enguany anirà a càrrec de Màrius Serra, escriptor, periodista, autor de mots 
encreuats, traductor de l’anglès i enigmista català. Màrius Serra és llicenciat en Filologia 
Anglesa per la Universitat de Barcelona (UB).
Durant aquest acte es farà la presentació de la ‘Ruta del Vi’ de la DO Terra Alta, creada pel 
Consell Regulador de la Denominació d’Origen.
Lloc: Carpa a la Rambla de la Democràcia 

DIVENDRES, 29 D’OCTUBRE



Entitats presents
AJUNTAMENT DE GANDESA I CONSELL COMARCAL DE LA TERRA ALTA

Altres Entitats
Deltamar: productes i marisc de les Terres de l’Ebre 

Lloc: Carpa a la Rambla de la Democràcia

22:00 a 12:30 h  14a Nit de les Garnatxes blanques
Sopar inèdit al Celler Cooperatiu de Gandesa  
El Celler Cooperatiu de Gandesa acull de nou una de les nits més sorprenents del pano-
rama vinícola català on les emblemàtiques garnatxes blanques de la DO Terra Alta en són 
les protagonistes.
L’emblemàtica Sala de Premses del celler, obra de l’arquitecte modernista César Martinell, 
acollirà aquest esdeveniment que enguany comptarà amb els plats del restaurant L’Antic 
Molí, d’Ulldecona (Montsià), guardonat amb una Estrella Michelin.
Una nit per recordar amb les més de 40 referències de vins, de la varietat garnatxa blanca 
insígnia de la DO Terra Alta, i el servei d’un dels millors restaurants de les Terres de l’Ebre.
Un sopar maridatge davall de les esveltes voltes del celler per gaudir dels cinc sentits.
Lloc: Celler Cooperatiu Gandesa, Sala de Premses  (accés per Av. Catalunya)
Preu: 60 Euros / persona (inclou copa de regal)
Inscripció: Necessària. Places limitades. 
Venda d’entrades: - Entrades a la venda a partir del 22 d’ octubre a les 22:00h a la web 
www.festadelvi.cat amb pagament a través de targeta de crèdit.

La Nit de les Garnatxes, com sempre, tindrà lloc al Celler Cooperatiu de Gandesa el divendres 29 d’octubre a la nit. Degut 
a l’aixecament de la majoria de restriccions per la pandèmia per part de la Generalitat de Catalunya, l’acte se celebrarà a 
peu dret com ja és habitual. Si més no, per entrar serà necessari disposar del Certificat COVID de vacunació, que podeu 
obtenir a través de ‘La Meva Salut’  o del Ministeri de Sanitat

Recomanacions:
Acudir al Celler Cooperatiu de Gandesa 30 minuts abans de l’inici de l’acte.
Usar mascareta de protecció tret de l’hora del sopar i de les degustacions.
Evitar les aglomeracions, en la mesura que es pugui, davant dels taulells on se serveixen els vins i els àpats.

24:00h Espai de gintonics amb música
Lloc: Sala de ball de la SUG
24:00h  18è aniversari “Nom Calsigos” Festa Jove amb DJ’s 
Lloc: Pavelló poliesportiu

CELLERS PARTICIPANTS

AGRICOLA CORBERA - Corbera d’Ebre
ALTAVINS VITICULTORS – Batea
CATERRA - La Pobla de Massaluca
CELLER ARRELATS - Gandesa
CELLER ARRUFÍ - Batea
CELLER BÀRBARA FORÈS – Gandesa
CELLER BATEA – Batea
CELLER COMA D’EN BONET - Gandesa
CELLER COOPERATIU GANDESA - Gandesa
CELLER ESSÈNCIA - Gandesa
CELLER GERMANS BALART - Gandesa 
CELLER JORDI MIRÓ- Corbera d’Ebre
CELLER JOSEP VICENS – Gandesa
CELLER LA BOTERA – Batea 

CELLER PIÑOL – Batea
CELLER RIALLA – Batea
CELLER SANT JOSEP VINS - Bot
CELLER XAVIER CLUA - Villalba dels Arcs
CELLERS TARRONÉ - Batea
CELLERS UNIÓ
ESTONES VINS
ESCOLA AGRÀRIA GANDESA -Gandesa
HERENCIA ALTÉS - Gandesa
LAFOU CELLER – Batea
LA BRUIXA DELS MUDEFES - Batea
LES VINYES DEL CONVENT - Horta de Sant Joan
VITICULTORS BATEANS - Batea
VINS I OLIS ROSENDO ESTEVE MEIX- Gandesa



AGRICOLA DE CORBERA - Corbera d’Ebre
Poble Vell dolç 2015
ALTAVINS VITICULTORS - Batea
Ilercavònia 2020
CATERRA - LA POBLA DE  MASSALUCA
Hereus 2020
CELLER ARRELATS - Gandesa
Propositum 2020
CELLER ARRUFÍ - Batea
Panical 2020
CELLER BÀRBARA FORÈS - Gandesa
Abrisa’t Bàrbara Forés 2019
CELLER BATEA - Batea
Vall Major 2020
Naturalis Mer 2020
CELLER COMA D’EN BONET - Gandesa
Prohom experientia 2019
CELLER COOPERATIU GANDESA - Gandesa
Puresa Garnatxa Blanca  2019
Ranci Somdinou
CELLER ESSÈNCIA - Gandesa
Essència de lluna 2020
CELLER GERMANS BALART
Celler Balart 2020 
Llepolia 2020 
CELLER JOSEP VICENS - Gandesa
Ma  IAIA CINTA ORIGEN 2020
CELLER  LA BOTERA - Batea
Vila Closa 2020
CELLER RIALLA- Batea
Rialla 2020

CELLER XAVIER CLUA- Vilalba dels Arcs
Il.lusió 2020
CELLERS TARRONÉ - Batea
Merian 2020
CELLER SANT JOSEP VINS - Bot
Laquarta 2n any vinyes velles 2019
Llàgrimes de tardor Mistela blanca 2019
CELLERS UNIÓ
Clos del Pinell  2020
Clos Dalian 2020
Mas dels Mets 2020
ESCOLA AGRÀRIA GANDESA
Authentic 2020
Glau-K 2020
ESTONES VINS
Vine 2018
Petites Estones 2020
HERENCIA ALTÉS - Gandesa
Llunari  brisat 2019
JORDI MIRÓ
Naturlament blanc Andrea Miró 2020
Jordi  Miró 2020
LAFOU CELLER - Batea
Lafou Els Amelers 2020
LES VINYES DEL CONVENT - Horta de Sant 
Joan
Mas de Sotorres 2018
Els Costums2018
Diferents  2018
ROSENDO ESTEVE VINS I OLIS- Gandesa
Dos Germans 2020
VITICULTORS BATEANS-Batea
Manyol 2020

CELLERS PARTICIPANTS

DISSABTE, 30 D’OCTUBRE 

11:00 a 14:00 h   Mostra de vins amb DO “Terra Alta”
Lloc: Carpa a la Rambla de la Democràcia 

12:00 a 13:30 h Tast d’Art 
Quan la música, l’art i el vi es fusionen, els sentits es disparen. Un maridatge amb els 
artistes locals de Gandesa, la música de la mà del grup ‘Hard Rock Jazz Band’ i els vins 
dels nostres cellers. Organitzat per l’Ajuntament de Gandesa.
Lloc: Palau del Castellà. 
- Celler Germans Balart - Set Sitis (Negre Criança)  ÀNGELS CID
- Celler coma  d’en Bonet - Prohom (Blanc)  MAR MARTOS
- Celler Bàrbara Forés - Bàrbara Forés (Rosat) IVAN SANTO
- Celler Essència - Essència de lluna Cupatge (Blanc) JORDI COSTA
Entrades: hola@vinomi.es - 659740551
Preu: 15 €

17:00h   Taller Infantil 
Lloc: Pati de les escoles velles 
Preu: gratuït



DIUMENGE, 31 D’ OCTUBRE

11:00 a 14:00 h   Mostra de vins amb DO “Terra Alta”
Lloc: Carpa a la Rambla de la Democràcia 
14:00 h Dinar popular de “La clotxa”
Ens trobarem en aquest popular i tradicional dinar de La Clotxa, un menjar tradicional de 
pagès que consisteix en un pa rodó buidat parcialment de molla que després es farceix 
principalment d’arengades i cebes, tomàquets i alls al caliu. (Inclou: dinar + vi embotellat 
DO Terra Alta + copa + postres)
Hora: 14:00 h
Lloc: Pati Escoles Velles
Preu: 20€ Inclosa en el pack Festa del Vi 
17:00 a 20:30 h   Mostra de vins amb DO “Terra Alta”
Lloc: Carpa a la Rambla de la Democràcia 
  
Durant tot el dia taller de pintar cares i inflables a la sala de ball de la SUG.

11:30 a 14:30 h Mostra de vins amb DO “Terra Alta”
Lloc: Carpa a la Rambla de la Democràcia 
  

DILLUNS 1 DE NOVEMBRE 

17:00 a 21:30 h    Mostra de vins amb DO “Terra Alta”
Lloc: Carpa a la Rambla de la Democràcia 

18:00 a 19:30 h   Tast d’Art
Quan la música, l’art i el vi es fusionen, els sentits es disparen. Un maridatge amb els 
artistes locals de Gandesa, la música de la mà del grup ‘Hard Rock Jazz Band’ i els vins dels 
nostres cellers. Organitzat per l’Ajuntament de Gandesa.
- Celler Josep Vicens - Divuit Graus (Blanc)  JUAN DIEGO JIMÉNEZ
- Celler Cooperatiu Gandesa - Somdinou (Negre Jove) PERE ROYO
- Herència Altés - La Serra (Blanc) ROBERTO MUTTI
- Edetària - Via Edetana negre JOSEP SÀNCHEZ 
- Celler Arrelats - ADN (Rosat) MARTA VALLESPÍ
Lloc: Palau del Castellà
Entrades: hola@vinomi.es - 659740551
Preu: 15 €
 
20:00h Concert de versions clàssiques del cinema de la mà de la Bruixa Express amb 
projecció d’imatges
Lloc: Sala de Ball Societat Unió Gandesana (Rambla Democràcia)

23:30h Ball de versions dels anys 70/80 i 90 amb la Bruixa Express
LLoc: Sala de Ball de la Societat Unió Gandesana



20€ / persona 
Inclou entrades per a les següents activitats del programa

Concert dissabte 
  Ball + Clotxa diumenge

El Pack de la Festa del Vi es pot adquirir a:
 » Oficina Municipal de Turisme de Gandesa (Av. Catalunya, 3-5)
 » Celler Coop. Gandesa (Agrobotiga, Av. Catalunya 28
 » Punt d’informació de la mostra de vins

Tiquets Degustacions “Mostra de Vins” 
Tiquet 12 Euros

5 degustacions + Copa  + Portacopes
Tiquet 8 Euros

6 degustacions

PACK FESTA DEL VI



ACTIVITATS ENOTURÍSTIQUES
DURANT LA FESTA DEL VI GANDESA

CELLER ARRUFÍ

YOGA & WINE (PLACES LIMITADES)
Horari: 23 d’octubre a 17:00H
Lloc: CELLER ARRUFÍ
Combinarem la consciència del cos amb la pràctica del ioga i disfrutarem d’un 
tast de vins ecològics produïts i elaborats al Celler Arrufí acompanyat d’un 
piscolabis vegà.
Preu: 28,00€
Inscripcions: info i reserves : 607 932 371

CELLER COOPERATIU GANDESA

VISITA GUIADA AL CELLER COOPERATIU DE GANDESA
Horari: dissabte 30, diumenge 31 i  dilluns  1 
12h - 16h 12h - 16h 12h 
Visita guiada per l’edifici modernista i tast de 3 vins del celler. Aquests seran 
els horaris principals, segons demanda s’aniran obrint més torns de visites amb 
reserva prévia. 
Lloc: Celler Cooperatiu de Gandesa 
Duració: 1’15h. 
Preu: 8€ per persona 
lnscripcions: enoturisme@coopqandesa.com - 
608 316 881 (whatsapp i trucades) 



ESSÈNCIA DE LLUNA

TAST ENTRE VINYES
Horari: Dissabte i diumenge a les 17:00 hores 
Lloc: Lo Tossal
Descripció:
T’imagines tastant vins entre vinyes, olivers i arbres fruitals amb la serra de 
Pàndols i Cavalls com a teló de fons?
A Essència de Lluna t’oferim un tast entre vinyes a un lloc màgic en plena 
natura. Una experiència totalment personalitzada que pots gaudir en 
parella, amb amics o en família.
Si tens ganes de conèixer la Terra Alta i relaxar-te entre vinyes, aquesta és 
l’experiència perfecta per a tu!
Ah! I pots venir acompanyat de la teva mascota. Els peluts també es 
mereixen gaudir de la natura.
El tast inclou:
• Passeig entre vinyes: on coneixeràs l’essència del nostre projecte i de la 
Terra Alta i estaràs en contacte amb vinyes de més de 60 anys
• Tast de 4 vins: 2 blancs, un negre i un rosat.
• Durada de l’activitat: 1h i 30 minuts
Preu: 15€ / persona
Inscripcions: hola@essenciadelluna.com

CELLER LA BOTERA

VISITA AL CELLER I TAST DE VINS
Horari: 10:00H A 13:00H
Lloc: Celler La Botera – Crta. Maella s/n – Batea 
Preu: 7€
Inscripcions: 977430009



ALTAVINS 

PORTES OBERTES AMB TAST VARIETAL I DINAR.
Horari: de 10 a 19h
Lloc: Celler Altavins – Batea 
Durant el cap de setmana de la Festa del Vi Altavins obrirà les seves portes 
oferint, de forma gratuïta, visites al celler i degustació varietal de la collita 
2021. 
Descripció: Durant el cap de setmana de la Festa del Vi Altavins obrirà les 
seves portes oferint, de forma gratuïta, visites al celler i degustació varietal 
de la collita 2021. 
Preu: Gratuït.
Inscripcions: Amb la finalitat de garantir les mesures sanitàries necessàries 
i fer una gestió adequada dels aforaments, caldrà reservar el torn de visita a 
través del correu electrònic enoturisme@altavins.com, o bé trucant 
al 977 43 05 96

CELLER BATEA

VISITA GUIADA CELLER + CATA DE VINS

DISSABTE 30, DIUMENGE 31 I DILLUNS 1 A LES 11H
Lloc: CELLER BATEA
Vine a conèixer un celler amb història pròpia visitant els primers trulls 
subterranis de ciment construïts als anys seixanta pels socis fundadors; 
endinsa’t al cor d’alguns d’aquests trulls reconvertits en una nau de bótes i 
passeja entre els nostres dipòsits d’acer inoxidable d’última generació. Del 
passat al present, descobrint l’entorn on es creen els vins de Celler Batea.
Preu: 10€
Inscripcions: enoturisme@gmail.com / 687813242



LES VINYES DEL CONVENT 

VISITES GUIADES A LES VINYES DEL CONVENT - 
VISITA GUIADA AL CELLER I TAST DE VINS

Horari: 10 h, 12 h i 16.30 h
Lloc: Les Vinyes del Convent, Horta de Sant Joan 
Preu: Segons modalitat de tast
Inscripcions: a través de la nostra pàgina web: 
https://lesvinyesdelconvent.wine/packs-enoturisme/
o també al telèfon 699 80 56 53.

VISITA AL CELLER AMB TAST DE VEREMA.
Horari: 11:00h.
Lloc: Celler LaFou 

Descobrirem detalls que testimonien el passat vinícola de la finca, així com 
altres elements arquitectònics de l’època -capitells ancestrals, molins, antics 
dipòsits de fermentació-, tot gràcies a una restauració respectuosa de 
l’arquitectura original. Actualment és la seu de les modernes instal·lacions del 
celler. Després de la visita al celler, es podrà gaudir d’un tast especial de les 
vinificacions en procés de l’actual verema. 
Preu: 20€
Inscripcions: 646 85 02 77 – visites@lafou.net

CELLER LAFOU

BARBARA FORÉS

COMA D’EN POU 2019 
Dia: diumenge 31 d’octubre
Horari: 18’30H
Lloc:CELLER BÀRBARA FORÉS C Santa anna 28 / Via valència 22 bis
Descripció: presentació de la nova anyada del Coma d’en Pou 2019, un dels vins 
històrics del celler, que pren un gir, evoluciona i esdevé “garnatxes en harmonia”.
Preu: entrada lliure amb reserva prèvia 
Inscripcions: pili.sanmartinferrer@gmail.com // 669675038



TAST MONOGRÀFIC DE GARNATXA BLANCA
Dissabte 30 i diumenge 31 a les 16:30h
Lloc: Celler Herència Altés
Descripció: A Herència Altés elaborem un ventall molt ampli de vins 100% 
Garnatxa Blanca i cadascun d’ells amb un caràcter i estil propi. Us animem a 
que ens acompanyeu a fer un tast monogràfic sobre aquesta varietat tant 
representativa de la DO Terra Alta per descobrir plegats tot el potencial i 
versatilitat que ens ofereix. 
L’activitat consistirà en una visita per les vinyes velles i pel celler, 
centrant-nos en les particularitats i curiositats de la varietat i en la nostra 
manera de treballar-la (tant al camp com al celler) i, a continuació, tastarem 
5 vins 100% Garnatxa Blanca, presentant en primícia el nou vi de la casa, el 
VEREMA TARDANA, i acompanyant-los d’algun menjar típic de la zona.
 
Preu: 30€

Inscripcions: 977430681 / 670584138 o a events@herenciaaltes.com 

**A més a més, durem a terme visites enoturístiques durant tots els matins 
de la Festa del vi a les 10:00h i a les 12:00h.** 

CELLER HERÈNCIA ALTÉS

VIORIGEN

TASTS DE VINS PREMIATS I MONOVARIETALS
Divendres 29 d’octubre, Dissabte 30 d’octubre, Diumenge 31 d’octubre i 
Dilluns 1 de novembre
Tasts de vins diversos: Vins premiats als Premis Vinari 2021, Vins monova-
rietals (Garnatxa Blanca, Garnatxa Negra i Peluda, Carinyena i Morenillo), 
Vins premiats a la Festa del Vi.
Lloc: Sala de Tast ViOrigen (C/ Horta, 34, Gandesa)
Horari: 11.30 – 13h i 17.30 – 19h del 29 d’octubre al 1 de novembre
Preu: 15-20 euros (segons el tipus de tast i tot el que s’inclou)
Inscripcions: 650 18 74 01 / 646 20 33 66 / info@viorigen.com 



CELLER JOSEP VICENS 

LO PATI WINE BAR 
Divendres 29 a partir de les 18:00h
Lloc: AVINGUDA ARAGÓ Nº20
Descripció: Bar de vins
Preu: Entrada gratuïta
Inscripcions: 648130113

LO PATI WINE BAR 
Dissabte 30 a partir de les 17:45h
Lloc: AVINGUDA ARAGÓ Nº20
Descripció: Concuerdas de rumba en concert.
Preu: 15,00€
Inscripcions: 648130113

VERMUT A LO PATI WINE BAR
Diumenge 31 a partir de les 12:00h
Lloc: AVINGUDA ARAGÓ Nº20
Descripció: Vermut i vins amb DJ. 
Preu: Entrada gratuïta
Inscripcions: 648130113

Celebració del Dia Internacional 
de la dona del món rural a les 
Terres de l’Ebre
Data: 30 d’octubre 
Lloc: A l’Església del Poble Vell 
Corbera d’Ebre
Hora: 10:30h
Inscripcions: 
a través de RuralCat 
www.ruralcat.gencat.cat 

                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                             
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                     
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                    
                                                                                                                                                                                             

 
Dones i Terra. 
Celebració del Dia Internacional 
de la Dona Rural a les Terres de 
l’Ebre 
 
Jornada tècnica Corbera d’Ebre , dissabte 30 d’octubre de 2021 

  

    
 

210442 / 2,00 

 

Programa 

10.30 h Presentació de la jornada 
Sra. Rosa Domenech. Membre de la junta de l’Associació de 
Dones del Món Rural. 
Il·lm. Sr. Antoni Alvarez Girones. Alcalde de Corbera d’Ebre. 
Sra. Montse Pineda Lorenzo.Secretaria de Feminismes. 
Sr. Albert Salvado Fernandez. Delegat del Govern a les Terres de 
l’Ebre. 

11.00 h Diàlegs amb  
Sra. Gessamí Caramés Núñez. Cuinera, pastissera i presentadora 
del programa Cuines. 
Sra. Anna Zaera Bonfill.Periodista. 

12.00 h Taula debat 
Modera: Sra. Julia Albacar Cordero. Cadena SER Terres de l’Ebre. 
Sra. Rita Faiges Borras. Administradora de Rústiques Faiges. 
Sra. Montse Servulo Cabrera. Administradora d’Agropasqualet, SA. 
Sra. Núria Altés Altes. Copropietaria Herència Altés 
Sra. Gesamí Caramés Nuñez. Cuinera. 
Sra. Anna Zaera. Periodista. 

13.00 h Cloenda de la jornada 
Sra. Mar Lleixa Fortuño. Directora del Departament d’Igualtat i 
Feminismes a les Terres de l’Ebre. 
Sr. Jesús Gomez Fernandez. Director del Departament d’Acció 
Climàtica, Alimentació i Agenda Rural a les Terres de l’Ebre. 
(Tast de vins DO Terra Alta) 

 

Presentació 

El dia 15 d’octubre se celebra 
arreu del món el Dia 
Internacional de la Dona Rural, 
amb l’objectiu de retre 
homenatge i reconèixer el 
paper cabdal de les dones en 
l’agricultura, la ramaderia, la 
pesca i l’emprenedoria rural.  
 

El Departament d’Acció 
Climàtica, Alimentació i Agenda 
Rural juntament amb el 
Departament d’Igualtat i 
Feminismes organitza 
conjuntament aquesta jornada 
per donar visibilitat i 
reconeixement a les dones dels 
diferents sectors, el foment de 
l’emprenedoria i lideratge i 
participació de les mateixes en 
es òrgans de decisió. 
 
 
Lloc de realització 

Poble Vell de Corbera d’Ebre  
 

Inscripcions 

A través de RuralCat: Inscripcions 
 

 

 

Col·laboració 

 Departament d’Igualtat 
 i Feminismes 
 

 

 Aquesta jornada es realitza presencialment. Totes les persones assistents 
hauran de seguir les mesures de prevenció establertes amb motiu de la 
COVID-19. L’ús de mascareta serà obligatori durant tota la jornada. 
 

 
 

Organització 

 Departament d’Acció Climàtica, 
 Alimentació i Agenda Rural 

 

JORNADA DONES I TERRA





Vilalba dels Arcs
Terra Alta

www.casarural-terraalta.com  ·  reserves@casarural-terraalta.com  ·  Tel. 616 812 287





Glorieta s/n - Tel./Fax +34 977 439 765
43783 LA POBLA DE MASSALUCA
TARRAGONA - SPAIN
catapoma@caterra.es
www.caterra.es





Passió i amor per la terra i el vi

C/ Algars, 7  ·  43786 Batea  ·  Tarragona  ·  Spain  ·  Tel. +34 977 430 505  ·  Fax 977 430 498
info@cellerpinol.com  ·  www.cellerpinol.com  ·  www.casapinol.com

Val de Sant Isidre, 41  43782 Vilalba dels Arcs  Tel.:+34 977 263 069 Móbil: + 34 689 346 909  / +34 690 641 907  
www.cellerclua.com   ·   info@cellerclua.com



629 602 354
www.jordimiro.wine

celler@jordimiro.wine
cellerjordimiro

C/ Sant Marc, 96 // 43784 Corbera d'Ebre

@

vb
viticultorsbateans

Pol. 37 Par. 4  ·  43786 Batea  ·  Tel. 620 36 3 858
viticultorsbateans@tinet.org

DESPERTANT AMB LA NATURA

Vine a visitar-nos a:
Finca Lo Grau de l’Inquisidor
Ctra. N420 Km. 798
43780 Gandesa

Informació i reserves:
977 430 681
670 584 138

enoturisme@herenciaaltes.com

celler_rialla





C/Calvari, 22 · BATEA Tarragona· Tel.:977 43 01 09 · Fax: 977 43 01 83
info@cellerstarrone.com

www.cellerstarrone.com





Bateawww.labruixadelsmudefes.cat





Caneló de confit d’ànec i crema de foie
o

Brots d’enciam amb tonyina i salmó marinats 
amb soja i magrana

o
Olla barrejada

-------------

Lloms d’orada amb allada 
de pebre roig amb all i oli

o
Entrecot de vedella a la planxa

o
Espatlla de xai al forn (Ternasco)

MENÚ DEGUSTACIÓ

Cebiche de corvina 
amb llet de tigre i verdures

Sopa de carbassa i curry amb anguila 
i foie-gras

Caneló d’ànec amb beixamel de bolets
Arròs de pop i camagrocs 
amb castanya i all negre 

Degustació d’olis D.O.P Terra Alta
Arròs melós de ceps
Carpaccio de salmó amb guacamole i taronja
Esmorzar de rics amb carxofa
Amanida de mango i gambes amb vinagreta 
d’ametlla marcona i mostassa
*****
Civet de cérvol amb reducció de garnatxa negra 
Magret d’ànec amb salsa de fruits vermells i puré 
de mango 
Terrina de ternasco amb reducció de vi ranci 
Llobarro al forn amb salsa de raïm
****
Macaró amb gelat de fruits vermells 
Poma al vi blanc amb sorbet de llimona 

----------------

Gelat de vainilla 
amb xocolata calenta i nous

o
Carpaccio de pinya amb gelat de torró

o
Xarrup de llimona i mandarina

Pa i aigua 
Vi blanc i negre DO Terra Alta  

Cafè

                Preu: 35,00 € (IVA inclòs)

Lluç a baixa temperatura amb suquet 
de fesols de Santa Pau

Melós de vedella amb textures de 
moniato

Maduixa, xocolata negra i vinagre

Preu: 30,00 € inclou aigua i pa

Mousse de xocolata amb sorbet de magrana
BODEGA
Mas d’en pol blanc - Celler Xavier Clua
Via Terra blanc – Celler Edetària
Vinya d’Irto negre - Celler Edetària 
Somdinou negre - Celler Cooperatiu de 
Gandesa Prohom rosat - Celler Coma d’en 
Bonet

El preu del menú inclou el pa, copa de vi i 
aigua (Ampolla de vi+5€) 
Preu: 30,00€

Plats aptes per a celíacs. Recomanem avisar al 
servei de sala de les intoleràncies alimentaries ja 
que la majoria dels plats poden ser adaptats.

MENÚS FESTA DEL VI





CELLERS INSCRITS A  LA DO “TERRA ALTA”

CELLER ARRELATS  
C. D’en Badal, 6
43780 Gandesa
T. 618031668
cellerarrelats@gmail.com 
ADN 

CELLER ARRUFÍ
C. Calvari, 14 - 43786 Batea
M. 617478153
hola@cellerarrufi.com
www.cellerarrufi.com
Celler Arrufí, Panicort

CELLER AUBARCA SL
Av. Franquet, 1 - 43780 Gandesa
T. 977420103 / F. 977420103
concept_66@hotmail.com

CELLER BÀRBARA FORÉS
C. Santa Anna, 28 - 43780 Gandesa
T. 977420160 / F. 977421399
info@cellerbarbarafores.com
www.cellerbarbarafores.com
Bàrbara Forés, Coma d’en Pou
Foscant, El Quintà, El Templari, Abrisa’t

CELLER CAL MENESCAL
C. Joan Amades, 2 - 43785 Bot
T. 977428095 / F. 977428261
info@cellermenescal.com
www.cellermenescal.com
Avus, Mas del Menescal,
Vall del Pou, Vall del Racó

CELLER BATEA
C. Molí, 30 - 43786 Batea
T. 977430056 / F. 977430589
cellerbatea@cellerbatea.com
www.cellerbatea.com
Batea Finca, Castell d’Algars, Celler Batea, 
Equinox Batea, L’Aube, Primicia, Tipicitat, Torre 
del Moro, Vall Major, Vivertell, Naturalis Mer

CELLER GERMANS BALART
C. Buenos Aires, 4 - 43780 Gandesa
T. 600484900 
cellermvbalart@gmail.com 
Germans Balart Llepolia, Germans Balart 
Set Sitis

CELLER LA BOTERA
C. San Roc, 26 - 43786 Batea
T. 977430009 / F. 977430801
info@labotera.com
www.labotera.com
L’Arnot, Creveta, Mudèfer, Vila-Closa, Bruna 
Dolçor

BODEGAS PINORD
C. Dr. Pasteur, 6
08720 Vilafranca del Penedès
T. 938903066 / F. 938170979
pinord@pinord.es www.pinord.es
Diorama

CATERRA
C. Glorieta, s/n 
43783 La Pobla de Massaluca
T. 977439765 / F. 977439765
catapoma@caterra.es
www.caterra.es
Font Calenta, Hereus, l’Esperit del Cerç

CELLER ADALTA
Ctra. Capmany-Ptge Els Tallats, Km 6 
17751 Sant Climent de Sescebes 
972193727 
www.adalta.eu
Adalta

CELLER ALIMARA
C. Tarragona, 42
43786 Batea 
T. 617478153 
info@celleralimara.com
www.celleralimaracom
El senyal, Llumí

AGRÍCOLA CORBERA D’EBRE
C. Ponent, 21 - 43784 Corbera d’Ebre
T. 977420432 / F. 977420304
info@agricolacorbera.com
www.agricolacorbera.com
Nakens, Poble Vell, Vall Excels, Quatrevint, 
La Cisqueta, La Muntera, Giravolt

AGRÍCOLA SANT ISIDRE
Av. Generalitat, s/n - 43787 Caseres
T. 977431845 / F. 977431845
coopcaseres@gmail.com
Plans 1963

ALTAVINS VITICULTORS
Crta Vilalba, s/n - 43786 Batea
T. 977430596 / F. 977430371
altavins@altavins.com
www.altavins.com
Almodi, Ilercavònia, Domus Pensi, Tempus, 
Jorn Nou, El Cofí

ANTONIO VALLESPÍ GUARÍ
Av. València, 35 - 43780 Gandesa
T. 977420523

ANTONIO VILANOVA VALEN
C. Sant Roc, 27 - 43786 Batea
T. 977430202 / F. 977430666
vinsvilanova@gmail.com

BATEVINS
Crta. Vilalba, s/n - 43786 Batea
T. 977430303 / F.977430999
oficina@cellermariol.es

BERNAVÍ
Pol. 22 Pac. 79 Finca “Mas Vernet”
43782 Vilalba dels Arcs
M. 651031835
info@bernavi.com www.bernavi.com
Bernaví 3D3, Bernaví Notte Bianca, 
Bernaví Ventuno, Bernaví MMXI 

BODEGAS CORTIELLA
Av. Terra Alta, 43 - 43784 Corbera
T. 977420434 / F. 977420434
bodegasc@tinet.org



CELLER COOPERATIU GANDESA
Av. Catalunya, 28 - 43780 Gandesa
T. 977420017 / F. 977420403
info@coopgandesa.com
www.coopgandesa.com
Antic Castell,  Gandesa, Gandesola, Varvall, 
1919, Puresa, Somdinou, Garidells, 
Messerols, Castell de Fontanelles

CELLER COMA D’EN BONET
Camí de les Comes d’en Bonet, S/n
43780 Gandesa
M. 678036487 / F. 977234665
dardell@dardell.es www.dardell.es
Dardell, Prohom Conceptia, Prohom 
Experientia

CELLER ESSÈNCIA
C. Carnisseries, 9
43780 Gandesa
T. 680594381
vinsessenciadellunas@gmail.com 
Essència de lluna 

CELLER FRISACH
Av. Catalunya, 26. 
43784 Corbera d’Ebre
M. 696023617/ T-Fax. 977421215
frisach@cellerfrisach.com
www.cellerfrisach.com
Frisach Karme, L’Abrunet, La Foradada, 
Vernatxa, Sang de Corb, Les Alifares 

CELLER GERMANS BALART
C. Buenos Aires, 4
43780 Gandesa
T. 600484900 
cellermvbalart@gmail.com 

Germans Balart Llepolia, Germans Balart Set 
Sitis, El Destraler

CELLER JOSEP VICENS
Av. Aragó, 20
43780 Gandesa
T. 977421080 
celler@vinsjosepvicens.com
www.vinsjosepvicens.com 
Vinyes del Grau, Mon Iaio Sisco, Ca Tibaria

CELLER LA BOTERA
Crta. Maella , s/n
43786 Batea
T. 977430009 / F. 977430801
info@labotera.com 
www.labotera.com 
L’Arnot, Creveta, Mudèfer, Vila-Closa, Bruna 
Dolçor

CELLER MARIOL 
C. Les Forques s/n 43786 Batea 
T. 977430303 
info@cellermariol.es 
wwww.cellermariol.es 
Casa Mariol, Vinya Pubilla 

CELLER PIÑOL
Av. Aragó, 9 - 43786 Batea
T. 977430505 / F. 977430498
info@cellerpinol.com
www.cellerpinol.com
L’Avi Arrufi, Josefina Piñol, Mather Teresina, 
Raig de raïm, Sa Natura, N. Sra. del Portal, 
Ludovicus, Vinya Orosina

CELLER RIALLA
C. Saragossa 5B - 43786 Batea
M.679200774 rialla@riallavi.com
Rialla

CELLERS BARONIA
Comte de Rius, 1
43360 Baronia de Montsant 
englora@baronia-m.com
Terres d’Englora

CELLERS TARRONÉ
C. Calvari, 22 - 43786 Batea
T. 977430109 / F. 977430183
info@cellerstarrone.com
www.cellerstarrone.com
Mas Tarroné, Merian, Torremadrina, 
Punt I, Seguit, A part, Sisquera

CELLER UNIÓ
Joan Oliver, 16-24 - 43206 Reus
T. 977330055 / F. 977330070
info@cellersunio.com
www.cellersunio.com
Clos del Pinell, Reina Leonor, Clos Dalian, 
Vinña Agustina, Mas dels Mets, Mil Cepas, 
Profecia

CODORNIU
Paseig Manel Raventos i Domenech, 
s/n Raimat 25110
973724000 
n.montanuy@codorniu.com
www.codorniu.com

CELLER TERRA I VINS
Avda. Falset, 17 Baixos - 43206 Reus
T. 658567409
celler@cellersterraivins.com
www.cellersterraivins.com 
Flor de Nit

CELLER XAVIER CLUA
Camí Valletes, Pol. 4, Par. 2
43782 Vilalba dels Arcs
T. 977263069 / 690641907
info@cellerclua.com
www.cellerclua.com
Il·lusió, Mas d’en Pol, Mil·lennium

COVILALBA
C. Cervantes, 1 - 43782 Vilalba dels 
Arcs
T. 977438010 / F. 977438294
covilalba@covilalba.com
www.covilalba.com
Fill del Temps, Suprem

ESCOLA AGRÀRIA GANDESA
C. Assís Garrote, s/n - 43780 Gandesa
T. 977420164 / F. 977420164
aecagan.dar@gencat.cat
Feixes Eixutes, Glau-k

ECOVITRES
C. La Verge, 4 - 43782 Vilalba dels Arcs
T. 977438196
info@ecovitres.com
www.ecovitres.com
Vins de Mesies

EDETÀRIA
Finca “El Mas” (Ctra. de Gandesa a 
Vilalba)
43780 Gandesa
T. 977421534 / F. 977421534
info@edetaria.com  www.edetaria.es
Via Edetana, Edetària, Via Terra, Vinya d’Irto, 
Finca La Genuïna, La Pedrissa, La Personal, 
La Terrenal



 HERÈNCIA ALTÉS
Finca “El Grau de l’Inquisidor” 
Crta. N-420 Km.798 - 43780 Gandesa
T. 977430681
info@herenciaaltes.com
www.herenciaaltes.com
Herència Altés, Lo Grau de l’Inquisodor, La 
Serra, L’Estel, Experimental, La Xalamera, La 
Pilosa, Trementinaire

JAUME SERRA
Ctra. C-15 de Vilanova a Vilafranca, Km 
2,5 08800 Vilanova i La Geltru 
T. 938936404
Vides de Sierra Alta

JORDI MIRÓ DIEGO
C. Sant Marc, 96 - 43780 Corbera
M. 629602354
jordi@jordimiro.wine
www.jordimiro.wine
Ennak, Jordi Miró

LA BRUIXA DELS MUDEFES
C/ Saragossa, 33
43786 Batea
T. 677022562
info@labruixadelsmudefes.cat
La Bruixa dels Mudefes 

LAFOU CELLER
Pl. Catalunya, 34 - 43786 Batea
T. 938743511 / F. 938737204
info@lafou.net www.lafou.net
LaFou de Batea, Lafou Els Amelers, Lafou 
El Sender, Masssalucà, La Picossa, Relat de 
la Picossa 

LA VINÍCOLA DE GANDESA
Camí del Calvari, s/n - 43780 Gandesa
T. 977420650 / F. 977420711
info@lavinicoladegandesa.com 
www.lavinicoladegandesa.com
Altos del Conde, Don Elias Gil, Puigventós, 
Lola Bel, Mun pare, Diferents, Presbiteri 

LES VINYES D’ANDREU
Av. Terra Alta, 67 - 43786 Batea
T. 977705773 / F. 977705773
roca.andreu@gmail.com 
Annosa, Vall de Vinyes 

LES VINYES DEL CONVENT
C. Sant Salvador, 1
43784 Horta de Sant Joan
T. 977435412 
enoturisme@lesvinyesdelconvent.com
www.lesvinyesdelconvent.wine
Els Costums, Los ceps de la Via Verda, 
Mas de Sotorres

MAS SERSAL
C. President Companys, 4, 1r-4a
43470 La Selva del Camp
M. 666415735
vins@estones.cat
www.estones.cat
Vine Estones de Mishima, Petites Estones, 
Estones PX

MIGUEL TORRES
Crta. Miguel Torres i Carbó, 6
43720 Vilafranca del Penedés
T. 938177400
www.torres.es
Rebels de Batea, Cabriana

MOISES VIRGILI
Cases Noves, 19
43763 La Nou de Gaià

PAGOS DE HÍBERA
C. Pilonet, 8 - 43594 El Pinell de Brai
T. 977426234
bodega@catedraldelvi.com
L’Indià, Gamberro, Gamberrillo, Modernista

RAMON ANDREU MUÑOZ
C. De la Sequia, 15 - 43787 Caseres
M.677426042
ram@ram.cat

SANT JOSEP VINS   
C. Estació, 2 - 43785 Bot
T. 977428043 / F. 977428192
info@santjosepwines.com 
www.santjosepwines.com
Clot d’Encís, Llàgrimes de Tardor, Novell de 
Bot, Laqvarta

SERRA I BARCELÓ
Avda. Catalunya, 28 - 43784 Corbera 
M. 64967043
josep@serra-barcelo.com
Aucalà 

SERRA DE CAVALLS
C. Bonaire, 1 - 43594 El Pinell de Brai
T. 977426049 / F. 977426049
sat@serradecavalls.com
www.serradecavalls.com 
Serra de Cavalls

TOPIL TARRACO
Pol. Ind. Mas La Plana, 3 43780
Gandesa T.609900330
topiltarraco@gmail.com

VINS ALGARS
C. Algars, 68 - 43786 Batea
M. 635189952
vinsalgarsceller@gmail.com
Trufes, Vins Algars

VINS I OLIS ROSENDO ESTEVE MEIX
C. d’Horta, 8 - 43780 Gandesa
T. 977420131
aesteveboira@gmail.com
Dos germans 

VINS MAIJÓ
C. Joan Carles I, 5 - 43786 Batea
T. 977430007
info@cellermaijo.com
Aidil, Tramunt

VINS DEL TROS
C. Major, 13 - 43782 Vilalba dels Arcs
T. 605096447 
info@vinsdeltros.com
www.vinsdeltros.com
 Ay de mi, Te la dedico, Tremenda, Vins del 
Sra. Carmen, Cent x Cent

VIÑA TRIDADO
Pol. Ind. Les Borges
C. Noves Tecnologies Par.1
43350 Les Borges del Camp
lalvarez@reservadelatierra.com 
www.reservadelatierra.com
Cata Regia, Elegido, Vespral, Armónico 

VITICULTORS BATEANS
Pol. 37 Par. 4 - 43786 Batea
M. 620363858   
viticultorsbateans@tinet.org
Manyol



www.terraaltarural.org



www.terraaltarural.org




